CESARI

FINE WINES OF VERONA

Vino bianco secco, ottenuto da un'accurata vinificazione
dell'omonimo vitigno.

VITIGNI
Pinot Grigio 100%

PRODUZIONE

La vendemmia viene eseguita rigorosamente a mano nei
primi dieci giorni di settembre. Il mosto ottenuto dalla
soffice pressatura dell'uva intera, viene lasciato fermentare a
temperatura controllata.

A primavera inoltrata si procede all'imbottigliamento.

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Colore giallo paglierino intenso. Al naso si coglie un bouquet
fresco di frutta con sentori delicati di albicocca e pera e fiori
bianchi. Fragrante, asciutto, sapido, ben bilanciato.

ABBINAMENTI
Ottimo come aperitivo o come accompagnamento ad antipasti,
& eccellente con qualsiasi piatto a base di pesce e frutti di mare.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
10°-12°C

VEGAN
FRIENDLY

Seguici su
0 Cesari Vineyard

Gerardo Cesari
@ Gerardo Cesari S.p.A. S.U.

L'assunzione di bevande alcoliche ¢ sconsigliata alle donne in stato di gravidanza, ai bambini,
agli anziani ed ai malati. Puo ridurre la capacita di condurre automezzi.
Ne é vietata la vendita/somministrazione ai minorenni. Contiene Solfiti.



